VetLekker! Favoriete gezinsrecepten: lekker, betaalbaar en gezond!
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verse kruiden zoals bieslook, kervel,
peterselie en/of basilicum

200 grijsbergsla

250 gr cherrytomaten

250 gr komkommer
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2 el azijn

100 ml olijfolie

1brood naar keuze

peper en eventueel wat zout

mengkom

snijplank en mes

kleine mengkom voor dressing
klopper of staafmixer

maatbeker
koekenpan
mop 100
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Voor de salade was en snij je de cnilmesie
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Meng alle ingrediénten in de mengkom.

Proef of het lekker smaakt. Als je meer
smaak wil, kun je nog peper en eventueel
wat zout toevoegen.

Klaar. Eet smakelijk!
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